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Diagrama de Flujo del Proceso 

Categoría del Proceso: Tratamiento Térmico, Vida de Anaquel Estable 

Productos: Aperitivos, Salchichas, Carne Seca 

 
2. Recepción de carne/pollo 

crudo, y envolturas 

naturales 

4. Almacenamiento (Frío, 

congelado/refrigerado) – 

Carne/pollo crudo 

5. Atemperado 

Carne/pollo congelado 

7. Pesado 

Carne/pollo crudo 

 

9. Ingredientes 

combinados/ y 

producto formado, 

(Listar todos como 

pasos separados) 

 

10. Almacenaje y manejo 

12. Tratamiento térmico 

& Secado 

13. Almacenamiento de 

corto tiempo 

14. Rebanado o cortado 

del producto terminado 

17. Empacado y 

etiquetado 

18. Almacenamiento del 

producto final 

1. Recepción de Materiales 
de Empaque  

 

16. Almacenamiento de 

Materiales de empaque 

3. Recepción y 6. 

almacenamiento con o 

sin restricciones de los 

ingredientes de un 

alimento que no 

contienen carne o pollo 

(incluyen colágeno o 

envolturas sintéticas 

 

8. Pesado - con o sin 

restricciones de los 

ingredientes de un 

alimento que no 

contienen carne o pollo 

11. Fermentación 

19.Venta 

15. Rociado 

con sorbato de 

potasio  

CCP 1B 

CCP 2B 


